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Bonjour,

Je vous prie de trouver ci-dessous le dossier de consultation de l’acheteur DEPARTEMENT DE LA DROME - DEEI situé

sur la commune de ALIXAN.

Article 1 : Objet de la consultation
La présente consultation concerne la fourniture de denrées alimentaires.

Type de Marché :
Marché de fournitures

Procédure et forme de marché :
Les prestations feront l'objet d'un marché passé en procédure adaptée, conformément à l'article R2123-1 du code de la

commande publique.

Les candidats sont informés que le pouvoir adjudicateur peut, à tout moment, ne pas donner suite à la consultation pour

motifs d'intérêt général.

Les produits demandés :

    •  Produit n°1 Traiteur et plat cuisiné - TVA 10% (Prestation de restauration sous forme lunch box et buffet dans le cadre

du Forum des acteurs de l'emploi organisé par le Département de la Drôme le 17/11/2026 au Domaine Valsoyo

(UPIE).) 250Personne(s) (réponse le 02/10/2026 au plus tard) – Livraison le : 17/11/2026   -  46 jours de délai de livraison

Modalités de livraison :
La livraison aura lieu selon les modalités décrites ci-après : Respect de la chaîne du froid. Conditionnement permettant une

mise en place rapide Lieu de livraison : Domaine Valsoyo, 130 chemin des Sources, 26120 UPIE Contact sur place :

FLORENT MICHALON 06 63 56 52 37 - livraison pour 7h45 ; - retrait des repas par les participants entre 11h30 et 13h10

Livraison anticipée avec dispositif de maintien au chaud fourni par le traiteur (et récupération du matériel après prestation).

Spécifications complémentaires :
Le présent marché est soumis au CCAG Fournitures Courantes et Services (CCAG-FCS) en vigueur. En cas de

contradiction, les dispositions du présent cahier des charges prévalent. Forum des acteurs de l'emploi du Département de la

Drôme – Domaine Valsoyo (Upie) – 17/11/2026. 250 participants (+/-20 %, nombre définitif communiqué le 06/11/2026) : -

buffet libre-service permettant une consommation debout ; - 1 lunch-box individuelle / pers.: entrée, plat, fromage, pain et

dessert fait maison ; - soupe chaude en libre-service pour la durée du repas (quantité suffisante pour 150 pers.) ; - corbeille

de 100 fruits de saison en libre-service ; - boissons chaudes (café, thé, tisanes) libre-service de 8h à 15h30. Exigences : -

menu exclusivement végétarien incluant protéines végétales ; - minimum 50 % de produits issus de l'agriculture biologique ;

- minimum 50 % de produits issus d'un approvisionnement direct auprès de producteurs ; - produits de saison obligatoires ; -

produits surgelés exclus ; - sachets individuels et dosettes de café exclus ; - touillettes sans plastique. Prestations incluses :

- livraison à 7h45 / installation du dispositif de boissons chaudes ; - fourniture de la vaisselle, des contenants et des

couverts compostables ou réutilisables. Service
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non attendu. Contenu de l'offre : - menu détaillé ; - liste des producteurs mobilisés ; - % de produits bio ; - % de produits en

approvisionnement direct ; - liste des produits concernés (bio et appro direct) ; - liste des éléments réalisés par le candidat

et des éléments achetés auprès d'un tiers ; - modalités de livraison ; - modalités de récupération de la vaisselle si offre

réutilisable ; - confirmation de la capacité à adapter les quantités de ±20 % ; - confirmation du respect des horaires ; - prix

par personne prenant en compte la possibilité d'une variation du nombre de participants possible de ±20 %. - engagement

sur l'honneur concernant les taux annoncés de produits biologiques et en approvisionnement direct. L'ensemble des

éléments demandés est exigé. Toute offre incomplète pourra être considérée comme irrégulière. À défaut de régularisation,

elle pourra être rejetée. Avant la prestation transmission obligatoire par le candidat retenu (au plus tard le 06/11/2026) : -

menu définitif ; - liste des allergènes ; - liste définitive des producteurs mobilisés ; - identification des produits concernés par

l'approvisionnement direct ; - identification des produits biologiques mobilisés ; - copie des certifications bio ou document

équivalent pour les seuls produits concernés ; - horaire de livraison confirmé.

Date limite de remise des offres :
02/10/2026, à minuit.

Article 2 : Jugement des offres
Ce jugement sera exécuté dans les conditions prévues à l'article R 2152-7 du code de la commande publique.

Le Pouvoir Adjudicateur choisit l’offre économiquement la plus avantageuse appréciée en fonction des critères énoncés ci-

dessous avec leur pondération conformément aux règles qui régissent cette forme de consultation.

Les critères retenus pour le jugement des offres seront les suivants :

    •  Prix (en € HT au kilo ou unitaire) – 70%

    •  Performances matière d'approvisionnement direct (0 ou 1 intermédiaire) (appréciées au regard des parts de produits en

approvisionnement direct et biologiques dépassant les seuils minimaux exigés, ainsi que de la qualité des engagements

annoncés.) – 30%

Pour répondre à ce marché, il vous est demandé de bien vouloir remplir le formulaire suivant :

Lien vers formulaire de réponse de la consultation

Elimination des offres :

    •  Toute offre remise hors délai sera éliminée.

    •  Les candidats n’ayant pas fourni l’ensemble des déclarations, certificats ou attestations demandés, dûment remplis et

signés.

Coordonnées de l'acheteur :

    •  DEPARTEMENT DE LA DROME - DEEI

    •   Marie-Christine Bajard

    •  1 avenue de la gare, bâtiment C

    •  26300 ALIXAN

    •  Responsable des achats : Marie-Christine Bajard

    •  Téléphone :

https://www.agrilocal26.fr/consultation/68852927-cf1e-4a80-9bfa-5f0302fc8d84/repondre
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    •  Courriel : mcbajard@ladrome.fr

Recours
En cas de difficultés sur l’interprétation ou l’exécution des dispositions ci-dessus, les parties essaieront de régler à l’amiable

des litiges pouvant s’élever entre elles.

Toutefois, dans l’hypothèse où un accord ne pourrait intervenir, il est fait attribution de juridiction au tribunal administratif :

Valence


